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MENUS CATERINGS
2026-2027

Vols que cuinem pel teu esdeveniment?

Des de L'Espa Jordi Cuina t’'ho volem posar facil.
Si tens una celebracié important, una festa d’aniversari, una retrobada...
Nosaltres t‘ajudem.

Posem a la vostra disposicio6 tots els nostres menus, amb maltiples
opcions perqué s'adaptin a cada necessitat.
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A PEU DRET

XARRUPS | AMANIDA

Salmorejo amb sindria osmotitzada
Amanida de mango i llagostins

WRAPS | LLESQUES

Pollastre especiat amb mostassa i mel
Mini pernil
Mini formatge

QUICHES | PIZZES
Mini Quiche
Pizza vegetal
Coca d’'escalivada amb formatge de cabra

CROQUETES, TRUITES

De pollastre i ceps
Truita de patates amb ceba

POSTRES-

Pastis a escollir, Rebosteria variada,

opcions pastissos:
mousse crema catalang, mousse de llimona, xococrunx, sacher,

19.80 € per personad
Només catering

COMANDES 633762941
(@) espaijordicuina
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TU TRIES

APERITIUS
Taula d’'embotits
Taula de formatges
Coca d'escalivada amb anxoves
Mini quiche
Xarrup de gaspatxo
Brioix de pulled porc

ARROSSOS, FIDEUA

Risotto de bolets
Fideuada de sepia, musclos i gambes

SEGONS A ESCOLLIR

Bacalld amb salsa de ceps
Roast beef
____________ S
Paupiette de llobarro amb crema de galeres
Melds de vedella amb salsa de ratafia

PRE-POSTRES

xarrups de fruita varida

POSTRES-

Pastis a escollir, Rebosteria variadag,

opcions pastissos:
mousse crema catalang, mousse de Ilimonag, xococrunx, sacher,

38.50 € per persona

Catering

Comandes 633762941
[) espaijordicuina
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APERITIUS
Taula d’'embotits

Taula de formatges

Coca d'escalivada amb anxoves
Coca d'alberginia amb formatge de cabra i mel
Mini quiche
Xarrup de gaspatxo
Brioix de pulled porc

ARROSSOS, FIDEUA,
Risotto de bolets
Fideuada de sepia, musclos i gambes

SEGONS-

Bacalld amb salsa de ceps
Paupiette de llobarro amlb crema de galeres
Roast beef
Galta de vedella amb salsa de xocolata

PRE-POSTRES

xarrups de fruita varidada

POSTRES-

Pastis a escollir, Rebosteria variadag,

opcions pastissos:
mousse crema catalang, mousse de llimonag, xococrunx, sacher,

49.50 € per persona
Catering

Comandes 633762941
@) espaijordicuina
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FIDEUA/ARROS

APERITIU

Xips de verdures

PRIMER A ESCOLLIR

Amanida verda amb ventresca i cirerols
Escalivada amb formatge de cabra

SEGON A ESCOLLIR

Fideud
Arros

POSTRES

Crema catalana
Maduixes amb iogurt

35 € per persond

Catering
Elaboracid d'arros o paella IN SITU
(servei a part)

RESERVES 633 762 941
[G) espaijordicuina
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ESMORZARS

LLESQUES

Formatge
Pernil
Llonganissa

PIZZES

Pizza tonyina
Pizza Verdures

DOLGCOS

Mini pastissets:
brownie, carrot cake, cheessecake
Fruita variada
Sucs de fruita
Aigua

15.50€ per personad

Comandes 633762941
@) espaijordicuina
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SERVEIS

(EXTRES)

SERVEI DE BEGUDA

12 EUR/PERSONA

Us oferim un servei de begudes on incloem:

1 ampolla d'aigua per cada 5 persones
lampolla de vi blanc o vi negre per cada 4 persones
o Bufarifer ampolles - D.O. Emporda -
= en el cas de no arribar al multiple, es facturara
I'ampolla a 5'50€
1 cervesa o refresc per persona ( s’acorda amb el client/a)
o Cerveza Moritz 7, 5.4°

o Refrescs: cola, fanta, aquarius

El Cava és facturard sota comanda 20€ I'ampolla x 5 pax
o Cava ll.lusié Brut Nature -D.O. Cava- Caves Masachs-

SERVEI DE COBERTS

3 EUR/PERSONA

Us oferim un servei de plats, coberts i gots d'un sol Us:
e Plats petits de postres, plats grans, tovallons de paper i
gots tipus Zurito per les begudes.

e S’hi es volen les copes de cava de plastic d'un sol us:
o tenen un cost de I€/unitat
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SERVEI DE SALA 170 CUINA
15 EUR/PERSONA

Us oferim un servei de personal tant de cuina com de sala:
vosaltres poseu la casa nosaltres la resta

Facturarem un extra de 15 eur per persona.

Incloem muntatge, servei i desmuntatge.
Incloem els nostres plats coberts i copes de restaurant.

MINIM 10 PERSONES

El servei de personal no estra disponible per Festes de Nadal

CAP DELS MENUS ES TANCAT

ENS ADAPTEM A LES VOSTRES NECESSITATS | GUSTOS

ENS ADAPTEM A LES VOSTRES NECESSITATS ESPECIALS

Per més info:
Truca’'ns al 633 762 941

Comandes 633762941
@) espaijordicuina
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