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DE DIMARTS A DIVENDRES
Primers

Amanida verda, sardina fumada, mango i vinagreta de mostassa i mel
Crema de carbassd amb crostons i pernil
Falg arros de verduretes i romesco
Plat del dia

Segons
Llobarro al forn a I'antiga
Peix del dia
Entrecot amb guarnicié (+2 supl)
Cuixa de pollastre amb cebetes i salsa de bolets
Botifarra de Calaf amb guarnicid

Postres
Crema catalana
Maduixes amb iogurt
Pa amb vi sucre
Saltat de nectarina, matd i carquinyolis

21,50 €

(iva inclos)

Inclou:
Pa, 1 beguda (Bufar i fer ampolles D.O. Empordd, aigua o Stella Artois),
postre o café

Vins de la carta
(-5% sobre el preu de la carta)

(Racié extra de pa 2.50 € panera)

*Consulteu al nostre personal en cas de tenir alguna allérgia o intolerancia alimentario*
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