J L'ESPAI

= orot cums MENU
DEGUSTACIO

APERITIUS

Escumos de benvinguda
Cucurull de tartar de tomaquet amb pernil
Mil fulls de mascarpone amb cansalada i mango
Hummus de mongeta blanca amb sardina fumada i aire de Lima

TAPES

Porro confitat amb iogurt, gamba i festucs
Crema de patata amb ou curat i carxofes confitades
Arros melds de pop
Llu¢ amlb beurre blanche
Timbal d’anec amb peres i melindros

PRE-POSTRE | POSTRE

Sopeta de coco, pa d'especies i fruita de la passid
Mil fulls de crema amb estofat de maduixes

42.00 €

(iva inclos)

Inclou una panera de pa

Pa multicereals de molla morena, ric en llavors.
Elaborat amb blat, ségol i civada, les llavors de gira-sol, de lli i de sesam.

(Racié extra de pa 2.50€ panera)

*Consulteu al nostre personal en cas de tenir alguna allérgia o intolerdncia alimentaria*

RESERVES 633 762 941
@ espaijordicuina
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